Hot&Spicy in the Sotto lounge.
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Hot en spicy soepje ( 4 personen)
3 flinke eetlepels Thaise curry paste

 ½ duimgroot in grove stukjes gesneden laos (galanga)
1 Sereh in drie stukjes gesneden
½  duimgroot in grove stukjes gesneden Gember

5 blaadjes Djeroek poeroet

500 gram Kippenvlees (dij)

1 pakje Soeoen (mung bean vermicelli)
½  liter Kokosroom / melk

1 liter kippenbouillon
300 ons mini  aubergine    [image: image2.jpg]



Kip aanfruiten met groene kruiden

Curry bijvoegen en roeren

Bouillon

Kleine groene aubergine erbij doen

De soep even koken, de kip mag niet te droog worden en de mini aubergine beetgaar
Kokosmelk/room erbij, door verwarmen.

Voor het serveren sereh, gember en laos eruithalen.
