Hot&Spicy in the Sotto lounge.
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Kip saté (4 personen)
750 Kip in reepjes snijden (dij-vlees)
Marinade:

Olie

2 eetlepels Koenjit

4 tenen geperst Knoflook 
3 fijn gesneden Rode peper

Peper

Zout

Saté stokjes

Kip marineren ( 3 tot 12 uur)

Daarna rijgen op stokje

Roosteren op BBQ of grillplaat
Serveren met longtong; in zakje gekookte kleefrijst, afgekoeld,  in kleine blokjes gesneden  en sambal Bali.

