Hot&Spicy in the Sotto lounge.
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Pittige mango papaja salade ( 4 personen)
1 stevige zoeteMango

1 groene papaja surinaamse (toko)
1 stevige papaja (niet te rijp)
2 tenen knoflook geperst
3 lepels vissaus

Rode  / groene pepers fijn gesneden

3 lepels gembersiroop

Sap van 1 grote of 2 kleine limoenen
Fijn geneden koriander

Mango en papaja schillen en ontpitten,  raspen (grof) of heel fijn snijden in grote schaal doen en mengen.
Van de andere ingrediënten met alleen de stelen van de koriander een dressing maken en dit door het fruit mengen.

De blaadjes van de koriander op het laatste moment door de salade mengen

.

De smaak moet zoet, zuur, heet en zoutig zijn.

