Hot&Spicy in the Sotto lounge.
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Tjolo tjolo van makreel ( 4 personen)
Gerookte makreel of warm gerookte zalm
4 witlof

Saus:

6 Sjalotten in dun gesneden ringen
3 Tomaten ontveld, ontpit en in kleine blokjes gesneden
3 Rode peper  heel fijn gesneden
1 lepe sambal oelek (uit pot) toko
Sap van 1 á 2 citroenen
Flinke scheut ketjap (normaal)
Alles mengen in schaal

De makreel ontdoen van graten en vel en in kleine stukjes plukken

Serveren in witlofschuitjes:

Eerst de vis op bodem van witlof daarover de saus scheppen

Dit gerecht is ook te eten met gekookte witte rijst.

Eetwijze:

De rijst, vis en saus wordt opgeschept met witlofschuitje.

