Hot&Spicy in the Sotto lounge.

 GLASSNOODLE SALADE

Dijvlees van kip

Grote garnalen

Glassnoodle

Sereh

Limoenblad

Verse gember

Knoflook

Laos (galangan)

Kippenbouillon  (mag van een blokje)

Salade:

Klein gescheurd kippenvlees

Garnalen 

Sjalotten of rode ui in hele dunne ringen snijden
Rode pepers 2 of meer naar smaak eventueel ontpitten en fijn snijden
Komkommer kleine blokjes snijden

glassnoodle

ijsbergsla
Dressing:
Limoensap 

knoflook (geperst)

kleine rode peper heel fijn gesneden

Olijfolie

Vissaus
Dijvlees van kip pocheren in bouillon van: 

Sereh

Limoenblad

Laos (galangan)

Gember

Knoflook

Kip 5 minuten mee koken in kokend bouillon, vuur uitdraaien, kip in bouillon pocheren

Na een uur de kip uit de bouillon halen.Bouillon bewaren om garnalen en glassnoodle garen.
Tijdens het pocheren de salade en dressing klaarmaken.

